Witamy kochane Dzieci i drodzy Rodzice zaje¢ciach pigtkowych. Dzis
zapoznamy was ze zmianami w przyrodzie na podstawie opowiadania
W. Kozlowskiego ,,Nikt mnie wi¢cej nie zobaczy”

»Mieszkancy tagki”- zabawa ruchowa przy muzyce
https://www.youtube.com/watch?v=WBYt7urux1M dzieci ruchem

przedstawia wybranego mieszkanca taki (np. zaba, bocian, slimak, motyl)

Drodzy Rodzice przeczytajcie dzieciom krotkie opowiadanie:

NIKT MNIE WIECEJ NIE ZOBACZY
W. Koztowski

Gasienica uwaza si¢ za bardzo pigkng 1 nie omingta ani jednej kropli rosy,
zeby si¢ w niej nie przejrzec.
- Ach, co to za uroda! — szeptata, ogladajac ze wszystkich stron swoj pospolity
pyszczek 1 wyginajac grzbiet, zeby popatrze¢ na dwa ztociste prazki.
- Szkoda, ze nikt nie zwraca na mnie uwagi!
Az raz zdarzylo si¢, ze po tace chodzita dziewczynka i1 zbierala kwiaty.
Gasienica czym predzej wypelzta na najwiekszy kwiatek.
Dziewczynka spostrzegta ja 1 powiedziata:
- Co to za brzydactwo!
- Ach tak! — sykneta obrazona gasienica.
- Wobec tego nikt, nigdy, nigdzie, za nic na $wiecie, w zadnym wypadku 1 w
zadnych okoliczno$ciach wigcej mnie nie zobaczy! Daje na to stowo honoru,
uczciwe] gasienicy! Skoro si¢ dato slowo honoru — nalezy go dotrzymac,
zwlaszcza kiedy si¢ jest gasienicg. I gasienica wpetzta na drzewo. Z pnia na
seczek, seka na galaz, z galezi na galazke. Wyciagnela z pyszczka jedwabng
niteczke i zaczeta si¢ nig owija¢. Snuje si¢ niteczka, owija gasienice raz, drugi,
trzeci, dziesiaty, setny... 1 wreszcie gasienica znikngta w migkkim jedwabnym
kokonie.
- Och, jaka jestem zmeczona! — westchneta — ale owingtam si¢ znakomicie. W
kokonie bylo ciepto... i nudno. Gasienica ziewneta raz, potem drugi i zasneta.
Mijat dzien za dniem. Letni wietrzyk kotysat gatazka, szelescily cicho liscie, a
obrazona ggsienica spata i spata.

Obudzita si¢ wreszcie — widocznie stonce musiato mocno dogrzewac, bo
w koncu upat byt nieznosny.
- Musz¢ przewietrzy¢ troch¢ mdj; domek! — postanowita 1 wyskrobata mate
okienko w kokonie.
- Ach, jak picknie pachng kwiaty, ggsienica wychylita si¢ nieco — nikt mnie tu
wsrod listkow nie zauwazy, co mam sobie zalowal powietrza — pomyslala.


https://www.youtube.com/watch?v=WBYt7urux1M

Wychylita si¢ jeszcze troszeczke, znowu troszeczke i... wypadia ze swojej
kryjowki! Ale zamiast spas¢ z drzewa na ziemi¢ uniosta si¢ do gory.
I nagle na tej samej tace zobaczyla te¢ samag dziewczynke — cO za wstyd —
pomyslata — ze jestem brzydka, to nie moja wina, gorzej ze teraz wszyscy beda
mnie nazywaé ktamczuchg. Dalam stowo honoru, ze nikt mnie wigcej nie
zobaczy 1 stowa nie dotrzymatam.

Hanba! - Zrozpaczona upadta na trawe. A wtedy nadbiegla dziewczynka
1 zawotata:
- Ach, jaki pigkny!
- Czyzby to o mnie mowa? — szepneta zdziwiona gasienica — zdaje sig, ze o
mnie. I wierz tu ludziom! Dzi§ mowig tak a jutro zupelnie inaczej. Na wszelki
wypadek przejrzala si¢ jednak w kropli rosy.
- Coz to takiego? W lusterku kto$ nieznajomy z dlugimi, bardzo dlugimi
wasami.
Wygieta grzbiet. Na grzbiecie sg dwa pigkne, kolorowe skrzydta!
- Patrzcie, patrzcie stat si¢ cud — jestem motylem!
I kolorowy motylek poszybowal wysoko nad laka, bo przeciez on nie dawat
motylkowego stowa honoru, ze nikt go nie ujrzy.

Odpowiedzmy na kilka pytan:

- kto przegladat si¢ w kazdej kropli rosy?

- czy dziewczynce podobata si¢ ggsieniczka?

- co takiego zaczgta robi¢ ,,obrazona” gasienica?

- CZy po ,,przemianie” gasienicy w motyla dziewczynka zmienita zdanie?
- czy podobaja si¢ wam motyle?

- jakie motyle znacie?

Przygotowaty$smy dla Was matg Sciggawke:
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To teraz zapraszamy do obejrzenia jak wyglada przemiana gasienicy w motyla:

https://www.youtube.com/watch?v=p 29UxS6UPQO

Jak widzicie na obrazku z jajeczka wykluwa si¢ gasienica,

ktora potem owija si¢ nicig w kokon w ktorym przebywa do momentu
przemiany w motyla.

Motyl wychodzi juz z kokonu w petni przeobrazony.


https://www.youtube.com/watch?v=p_29UxS6UP0

Wiecie, ze oprocz motyli na tace mieszkaja inne stworzenia

1 rosng przepickne kwiaty:

KONICZYNA




ROMIANEK
POSPOLITY




STOKROTKA
POSPOLITA

CHABER
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Niewiele widzi, lecz ma pazury,

ktorymi kopie glebokie dziury.

Przez swe tunele sprawnie przemyka,

choc utrapieniem jest ogrodnika.




Blyszczace futerko, dhugi ogonek —
na lace spedza swoj kazdy dzionek...

Na widok kota do norki ucieka

i tam cierpliwie, cichutko czeka...

Mysz

Pracowite i zwinne

po lace wedruja,

podziemne korytarze

i kopce budujg.

Mrowki



O nocleg nikogo
na lgce nie prosi,

bo domek swoj wlasny

wcigz na grzbiecie nosi.

Slimak

Mamy dla Was propozycje, bardzo stodka ale w wykonaniu rodzicéw bardzo
dobra:

Stodkie drozdzowe slimaczki krok po kroku
e cCzas:15h
e liczba porcji: 9-12 sztuk (w zaleznosci od wielkosci)
Sktadniki:

260 g maki

110 g mleka

15 drozdzy §wiezych lub 7 g suchych
3 tyzki cukru

1 jajko

30 g masta (temp. pokojowa)

posypka

e 2 lyzki cukru pudru
e 1 lyzeczka cukru waniliowego
e 1 tyzka kolorowego cukru

KROK 1:Wszystkie skfadniki najlepiej, jesli bedg mie¢ temperature pokojowa. Mleko
dobrze jest troszke podgrzac.

KROK 2:Wszystko wtozy¢ do miski. Jesli uzywa sie swiezych drozdzy, to nalezy
rozpuscic je w cieptym mleku z cukrem, jesli suchych, to po prostu wsypa¢ do miski.



KROK 3:Ciasto zagniata¢, az bedzie elastyczne. Ewentualnie odrobine podsypa¢ maka,
bo poczatkowo jest dos¢ "rozlazte". Smarowac delikatnie olejem i wiozy¢ do miski.
Przykry¢ i odstawi¢ na 1 h.

KROK 5:Z ciasta urywa sie kawatki, robi wateczki. Kazdy wateczek obtoczy¢ w posypce
(wymieszany cukier puder z cukrem waniliowym).

KROK 6:A nastepnie zwijac¢. Na koniec przyklei¢ lekko na wode (po prostu mocze
ogonek i przyciskam).

KROK 7:Utozy¢ na blaszce, posypac kolorowym lub zwyktym cukrem. Wstawi¢ do
nagrzanego do 180°C piekarnika i piec 10-12 minut. W zaleznosci od wielkosci
wychodzi 9 lub 12 slimaczkdéw. Im mniejsze, tym troszke krdcej radze piec, mniejsze piec
okoto 10 minut, a takie troszke wieksze 12 minut. Smacznego.

Gorgco pozdrawiamy wasze ciocie Ewa i Ewelina.



